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Cuisson modulaire

900XP 1200mm Fry Top HP élec, 2/3

lisse et 1/3 nervurée NitroChrom

REPERE #

MODELE #

NOM #

SIS #

AlA #

391405 (E9IIMDAOMIA)

Description courte

Repére No.

Grande plaque de cuisson
électrique avec plaque de
cuisson 2/3 lisse et 1/3
nervurée NitroChrome3
résistante aux rayures, non
inclinée, contrdle
thermostatique

Surface chromée résistante aux rayures de cuisson 2/3 lisse et
1/3 nervurée. Eléments chauffants positionnés sous la plaque de
cuisson pour assurer un temps de chauffe trés rapide & la
température maximale et une récupération rapide de la
température. Contréle thermostatique de haute précision. A
installersurune base. Tiroirs amovibles sous la surface de cuisson
pour la collecte des graisses. Corps et plan de travail de 'unité
entiérement en acierinoxydable avec finition Scotch Brite. Plan
de travail extra-robuste en acier inoxydable robuste de 2 mm.
Bords latéraux & angle droit pour permettre une jonction
affleurante entre les unités.

APPROBATION:

Caractéristiques principales

Installation exclusive IcyHot : en combinant le Fry
Top HP avec la base de réfrigération/congélation
HP & double température, on obtient un ensemble
unique permettant simultanément d'augmenter la
productivité et d'optimiserles opérations de cuisson
et de stockage.

Peut étre installé sur un soubassement neutre ou
surun systéme pontou uneinstallation en suspendu.

Eléments de chauffage infrarouge montés sous la
surface de cuisson
Thermostat de sécurité et contrdle thermostatique.

Deux grands orifices de vidange sur la surface de
cuisson permettant la vidange de la graisse dans
deux collecteurs de 3 litres séparés situés sous la
surface de cuisson.

Protections en acier inoxydable contre les
éclaboussures a l'arriere et sur les cotés de la
surface de cuisson.

Boutons de réglage congus pour résister aux
infiltrations d'eau.

Protection contre les projections d'eau IPX5.

4 zones de cuisson avec contréle indépendant de
la température

Surface de cuisson résistante aux rayures gréce a
un traitement spécial de la plaque de chrome.

Surface en chrome facile & nettoyer et résistante a
la corrosion.

Plage de température de 120°C & 280°C
Convient pour une installation sur un comptoir.

Construction

Surface de cuisson 2/3 lisse et 1/3 rainurée.

Panneaux extérieurs en acierinox avec fini Scotch-
Brite.

Le modele posséde des bords & angle droit
permettant un assemblage & joints lisses entre les
élements, éliminant ainsi les espaces et les pieges
& salissure.

L'ensemble fait 930 mm de profondeur pour fournir
une plus grande surface de travail.

Plan de travail de 2 mm d'épaisseur en acier inox
AISI304.

Surface de cuisson anti-rayures de 20 mm
d'épaisseur pour des résultats de cuisson optimaux
et une facilité d'utilisation.

Accessoires inclus

¢ 1 X Racloir pour plaque lisse

PNC 164255

« 1 X Racloir pour plaque nervurée PNC 206420

- le kit inclus les lames pour
surface nervurée et lisse

Accessoires en option

* Racloir pour plague lisse
e Support pour systéme "pont" de

e Support pour systeme "pont" de

PNC 164255 O

PNC 206139 0O
1200 mm

PNC 206140 0O
1400 mm
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Support pour systéme "pont" de 1600
mm

RAMPE ARRIERE 1200MM - MARINE
Kit d'évacuation pour fry top HP XP200
(se positionne & la place du tiroir de
récupération des graisses- permet
d'évacuer l'eau utilisée lors du
nettoyage)

Racloir pour plaque nervurée - le kit
inclus les lames pour surface nervurée
et lisse

- NOTTRANSLATED -

Main courante frontale 1200 mm

Main courante frontale 1600 mm

CeEE

PNC 206141

PNC 206309
PNC 206345

PNC 206420

PNC 206455
PNC 216049
PNC 216050
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Avant | Electrique
K Voltage : 380-400 V/3 ph/50-60 Hz
~|E.TL Prédisposé pour :
Z182-F .@ u .@ .@ u .@ Total Watts : 20 kW
i Informations générales
- Largeur extérieure 1200 mm
1516 * 1 15/16 " Profondeur t::tx‘terleure 930 mm
= 50m 50mm | Hauteur extérieure 250 mm
46 3/8" Poids net : 150 kg
0746 " 1178 mm — Poids brut : 189 kg
11 mn rry Hauteur brute : 580 mm
Largeur brute : 1020 mm
Cote Profondeur brute : 1260 mm
Volume brut : 0.75 m3
e Configuration : Dessus
® = Largeur surface cuisson : 1194 mm
2 o Profondeur surface cuisson : 610 mm

If appliance is set up or next to or against temperature

- sensitive furniture or similar, a safety gap of approximately
) ‘ e 150 mm should be maintained or some form of heat
LRLJALIE 5| insulation fitted.
50 mm o
25 3/4"
654 mn
291/8"
740 mm
31/4" 277/8"
82 mm 708 mm

El =

= Connexion électrique
EQ =

Vis équipotentiel
Dessus
©|E
5|18
ol 17/8"
A T 47 mm
OTITTRTRTITam | Mo | el
‘H LR (R A | IRy |
- ©|E
5|3
© [=>]
5 15/16 " «
150 mm
v
47 114"
1200 mm

ceE

IEC

Cuisson modulaire

900XP 1200mm Fry Top HP élec, 2/3 lisse et 1/3 nervurée NitroChrom

La societe se reserve le droit de modifier les specifications techniques sans préavis.

20251016



